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Aconserver dans un endroit fras et sec. Store ina cool, dry place. i Opbevares pa et koligt, tort sted. Conservar en lugar frescoy seco. Siilyta vileass3, kuivassa paikassa. Conservare in luogo fresco e asciutto. Uzglabst vésa, saus3 viets. Koel en droog bewaren. Praechouyuiat w chiodnym, suchym miefscu. Conservar emlocal resco e seco. s ous i o Forvara ps en sal,torr plats.
Farine et oeufs origine France. Flour and eggs from France. Mehl und Eier aus Frankreich. BpawHO W Aiiia O DpanuA. Mel og zeg fra Frankrig. Harina y huevos de Francia. Jauhot ja kananmunat Ranskasta. Farina e uova provenienti dalla Francia. Milti un olas no Francijas. Meel en eieren uit Frankrijk. Maka i jaja z Francji Farinha e ovos provenientes de Franga. Aind i ous din Franta. Mol och sgg frén Frankrike.
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Madeleine au chocolat noir taten: chokolade ke, Kakaomass ses, 0BT 8 Uepen HOKAN: tagdalena baflads en chocolate negro Madeleine con base di cioccolofo fondente Ingredienti: radeleine met pure ¢ Magdalenka oblana gorzka czekoladq redientes: Chocolat laciicar, massa de cacal Madevemedvbaid\movkcmkvw
Ingrédents : Chocolat 26,5% (sucre, pte de cacao, beurre de. Dark chocolate moulded Madeleine 2t chokolade 26,5% 2 cker, Kok Masnen, oGau s epen owonaR Madeleine stobt | mork chokolade Magdalena batiada en chocolate e d a e s Sokolades pirkia Madeleine bedekt met pure chocolode et ceoads265% cker iz akaows s G s e a 3 neagra ok
e e R Kakaobutter, Emlgatr- Lemhmey,wmmmemn s 6,55 (sarap, - chokolade Ingredienes:Chocolae 26,5% auica,past de cacao, manteca :  burrod cace ’ . des parkajomu cacaopast, cocaoboer, | S0 1klod 267 ke, s koo 14 | mantig e cacau, emuionante: ectinas), i de TGO T oot
wacro, iy e cacao,emubionante: lctins),harna e TRIGO 21,5%, | A2 o s WEmeel 21,5%, IR 2 . 21,5%, OVOS provenientes de galinhas cradas 30 ar e 15,5%, ¢
e leves n lein i 15,5% sucre, e, stabiisants our emulgeringsmiddet ecitiner), HVEDEmel21,5% frian emulgeintine:letin jouho 21,5% vapaan kanan 1 heo, ol di o WiESu i 21 chow i wolnym wieg 15,5%,cukier, o repakowy emulator: e, i de ecresctorie | frigiende ons 15,5 % socker,rapsol, stabifsringsmedel
o ESCvDE e s peaeant WHEAT flour 21,5%, 155%, ‘Stabilisatoren: Sorbitole- G“ﬂ!vm,ﬁ\uknyﬁswuvv Veeringsmiddel: lcithiner), HVEDEMe| 21,5%, friands G 15,5 %, HUEVOS de gallinas camperas 15,5%, azicar, aceite de colza, Jgoint Jesini), VEHNRjauho 21,8%, vapaan - 5:hirm\k\vvan JS 5%, 5mker koolzaadolie, mbdmmmn h inpm uybiegu 15,5%, cukier, olerzep: " | acicar, dleo de colza, estabilizadores: sorbitol - glicerol, xarope. 15 ‘ "l ' ]" o oAU 21,5%, OUR & 5 f !a ﬂ " 155% M psol, stabliseringsmedel
: edoil I b slder, apslc,sabisatorer sobiol gcerl, glukosesirp, ! i buro | 15,5% cuk i pores | st o sitop | sor salning v
pastry butter ¥ Backtriebmifiel ¥ ). | para reposteria (LECHE) 3%, aroma natural de vainill (contiene | B>l 814K e ¥ o dabigie vanes 3%, namwmk vanille-aroma ¥ baunilha (contém dlcool), xarope de agiicar invertido, pés para . ¥ W"‘”Smaw‘
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Vollmilchschokoladeniiberzug, gefillt mit Karamell aus " ot e relleno (13%) de caramelo de mantequilla salada. hero, LATTE @ lades parklaj al recheio le caramelo de manteiga sal lazur: cu caramel i unt s3r: Madeleinekaka med smak av karamell med
(13%) au caramel beurre salé. L Ingredientes: Chocolate con LECHE 26,5% (azicar, polvos de K[cukwv MLEKe petne. helo (135%) d o de manteiga salgada. slazurs (13%) i unt sirat o jol
fille (13%) with salted butter carame, Cactabi; WIESEH wovonas 26,5 (1xap, movowacneso (13%)fsltet smorkaramel. %6 fsoker, burro i cacao, pasta i cacao, " " (asicar, LETE h o
Ingredients: MILK chocolate 26,5% (sugar, fullfat MILK povider, | Z421E0 MILCHschokolade 26,5% (Zucker, VolIMILCHpulver, ke LECHE entera, manteca de cacao, pasta de cacao, emulsionante: " e N 18,5% 3 ki tegral 22 d emulsionante: d f3ind de Mwblkcnok\ad 26,5% (socker, helMJBLKspulver,
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o et range EGGS 14. q o, stabil coooaa nawa 14,5 6 ke i Ehcerol, |t mata aatite ”""L“E':;;”:j" e vapazna kasvatetut KANANMUNAT 14,5 %, rypsidly, lza, stabilizzanti: sorbitoli - gicerolo, panna sterlizzata UHT | ¥¥ie0 Tt 18:5% cukurs, Briv turst vistu A e e (ML) | inhas criadas ao ar lre 14,5%, éleo de cola, estabiliantes: | ulel de rapi3, stabizatoi: sorbitl - glicero, smantan steiizats oL 8,5%, socken o eveera UHT betan
© i 3 3%, gluk it ficerol, nata  Jarabe de LATTE] 3¢ . sorbitol - glicerol, nata esterilizada xarope de sirop de glucozd, unt sirat lazur -
stélisée UHT (LAIT) % oy e, | (M3, Sk, g aer(WLCH 1.5 bt ? » e (MR L. 8% 18 B 4 il : 8% | peradats ke 3%, lkores srup, 53 MR 55, s roo. e botr MY 5% | 34 o erovs. o lore MLEKO) 5. pus STl Bleere s e T LETE) S rarope de | IAPTE) 3% s de gucorh, s (AP L3% glaurd e VIO, o, ot MIOK) 15
nappage caramel 1,3% sucre, eau), arome naturelde caramel, | %3 18 FWer I D S (R SeERr et O  Wasser) 1,3%, naturi crovencupon . emiokotivaee st | (3zicar, 3gua) 1,3% aroma natural de caramelo, amidsn de e e e aramele o 18 @ Gdens) 1,3%, dabigs k 1 woda) 1, A o A Ry Karamelitopping socker, vatten) 1,3 %, naturi karamellarom,
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‘agar, arome naturel de vanille (contient alcool), jus de citron. arsgar Verdickungsmittel: Agar-Agar, natirliches Vanillearoma a s o ‘ankoxon), numonos con. natural de vainilla {contiene alcohol), zumo de limén. ‘alkoholi), struunameh. o, succo i lmone. ét Iz bauniha [:’nmém:\mn\y eimo do limo, vaniljaromer (innehller alkohol), citronjuice.
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Madeleine mit Zimtgeschmack, Bmenllung (16,5%) und pera 65510 Magdalenka ynamonowa nadzewana grusdami (1652 (L etascasde
R e e et (16,5%) et & or plittern Magdalena de canela w::'le;-::‘penus.sx)vvmms de Madeleine alla umlgy‘r 7-1,:1:'”:: pera (16,5%) Madeleine de I mnpﬂ:e pera (16,5%) e I de
de pécan 23,5% Rapsl, Gukosesiup, EER von| i N pekaaniastulla - oar saidinu partjumu pecannoten . i oo nuci pecan pekannstsita
Ingrédients : Farine de BLE 23,5% hile de colza iop de glucase, o e o1 p e, Sabil ewpon, 1, Juk frlandsG 14,5, {DAISSEntes: o e TGO 235% acelv de colrn Jrebe 6 | inesosat-VEMNAjauho 23,5 %, rapsioly lukoosisivapi vapaan | InBLedent Frine L BRUMENTO 23,5 ol df o, 3, ) irups, b Koolzaadolie, g ok 10,5%, cukir, | [ZEHENES et o AU 235, de i shopde g nrecinsr:VETEMIOL 235+ oot ks, A i
OEUFS de poules élevées en plein air 14,5%, sucre, stabiisants: | © ool o PECAN 1, PEKANNUSSE 4,  MEKAH 4,5%, ‘sukker, stabilisatorer: sorbitol g\y:em\ viunmmnmns% glucosa B e oo et 4, ke hero, stabilizzant: sorbitoli - glicerolo, NOCI wa"s%’ 5% cuk 3 ik I 14,5%, I, NOZPE A 'aw(a' h g
nﬁluk ‘glycérol, NOIX DE PECAN 4,5% jus de poire concentré. a"e P " % 3 rke, Backtriebmittel: ) " 24| glyserol, AT 4, ( |2ucchero stabilzants: sorbitoll- glicerolo, e , miklas lycerol, 6 ncentrado &5, manteiga de past ‘ LLEIYE] 3%, amido d NUCI PECAN 4,5%, . unt de patiserie | glycerol, ,, smidr
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